Fransyska i ugn

Fransyska som tillagas pa lag temperatur i ugnen
med rott vin, vitlok och timjan.
Ugnstemperatur:150° 8 portioner

Fransyska

Benfri, svenskt kott

25 g smor

2 msk flingsalt

2 tsk svartpeppar

2 msk flytande honung
1,3 kg fransyska

2 dl rott vin

300 g rod lok, i klyftor

1 dl farsk timjan
1 oskalad vitlok i klyftor

Spareribs

Svenskt kott

Hetta upp smoret i en traktorpanna eller stor gryta
som tal ugnsvarme. Salta, peppra och ringla 6ver
honung medan du bryner steken runt om. Kéttytan
branns latt pa grund av honungen, sa hall pa vin
nar kottet fatt farg. Tillsatt resten av ingredienser-
na och tillaga i ugnen med lock pa tills kottet har
en innertemperatur pa 55 grader, cirka 1 timme
och 30 minuter. Lat steken vila 15 minuter.

Skar kottet i skivor och lagg tillbaka det i grytan.

Recept: www.coop.se

Bacon
3x125¢.

www.konsumdalsjofors.se
Oppettider

Konsumhallen
Mand- w Dalsjofors

fred  8:00-20.00
Lord  9.00-2000  VAHKOMNA 033:27 02 81

Soénd 10.00-20.00

. . . Butiken som dgs av medlemmarna
Delikatessen 6ppen alla tider!

Nybakade frallor och limpor alla dagar i veckan!

v. 49 Priserna galler fr.o.m 30/11 t.o.m 6/12, eller sa langt lagret racker



Julskinka

Griljerad & skivad

Pommes

Musli
400 gr.
Flera sorter

Lingongrova
500 gr.

fager

1,5 lit.

Dryck av ciderkaraktar

Flera smaker @ Medlemspris




Potatis

Flera sorter
2 kg.

Morotter
1 kg.

Medlemspris

Rosti
Rosti ar en potatiskaka fran Schweiz, har med
grovriven morot, potatis, gul 16k och lagrad

ost. God variant av den klassiska rostin!
2 portioner

450 g grovrivna eller strimlade potatisar
1 grovriven morot

1 finhackad gul lok

3 msk smor till stekning

1 dl riven lagrad ost

0.5 tsk salt

GOr sa har

Blanda potatis, morot, 16k och salt. Lat fettet
bli ljusbrunt i en stekpanna. Stek potatis-
blandningen pa ej for stark varme

ca 2 minuter, ror da och da.

Blanda i den rivna osten, rér om och platta
till. Stek kakan under lock tills det blivit frasig
stekskorpa, ca 5 minuter. Vind kakan, lagg pa
locket och stek den andra sidan frasig,

ca 5 minuter.

Recept: www.coop.se

Forbestall dina julvaror i

delikatessen sa slipper
du std i ko till jul!

Bestill senast 15/12
och hamta 22/12
mellan kl 9-18

Bestall enkelt pa

handlahoskonsum@gmail.com

eller 033-270287

Smor S
500 gr. @

Max 2 pkt/kund




Strutar & pinnar
6-12-pack
Flera sorter

GB GLACE®

465ml.
Flera sorter

Ahlgrens Bilar

130 gr.

Chokladkakor
200 gr. Nvarabou

Flera sorter

2 fO°

Karleksmums med Marabouglasyr
3 agg

2.5 dl strosocker Glasyr:
150 g smor, smalt 200 g Marabou choklad,
valfri smak

0.5 dl solrosolja
0.5 dl mjolk

1 dl kakao

3 dl vetemjol

2 tsk bakpulver
Smorj och broa en liten langpanna (ca 24x30 cm). Vispa
agg och socker posigt med elvisp. Tillsatt smor, olja och
mjolk. Sikta ner kakaon och rér om. Blanda mjol och
bakpulver och ror ner i smeten. Blanda allt val och hall
smeten i ldngpannan. Gradda mitt i ugnen 25-30 min. Lt
kakan svalna. Smalt chokladen varsamt éver vattenbad
eller i mikro och bred 6ver chokladkakan.
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Skenstabod

Gdrdsbutik
I Dalsjofors
OPPETTIDER 1-23/12 :
VARDAGAR KL.10-19

LORDAG & SONDAG KL.10-15

Dags att bestélla

julkorgar & lador!
Perfekt gava till kunder &
personal, slékt & vanner och
lararen pa skolavslutningen!
Vi har alltid fardiga férslag, men
du kan ocksa sjélv plocka ihop
vad du vill ge bort och sa satter vi
ihop det i korg, lada eller bara
med cellofan!

Titta in i butiken eller hor av dig pa
telefon: 070-7437170
mejl: info@skenstaboa.se
sa hjalper vi garna tilll
| december kan du hamta och
betala bestéllningar & julgranar

Granar finns nu och vi
hugger efter hand fram
till jul!

et PR s

Butiken ar fylld med julmys!
Fikonmarmelad, glogg,
senap, enebarsdricka,

pepparkakskola, julkaffe,
saffransskorpor, julknacke,
svagdricka, choklad,
julte mm.
Valkommen in och fa lite

Recept: www.coop.se '\

utomhus om sa dnskas! julinspiration!

www.skenstaboa.se - info@skenstaboa.se - 070-7437170




